SALAT KRAUTER GEWURZE / SAUCEN SALATZUGABEN / SALATSAUCE MIT JOHANNISBEER-GELEE

AUFWAND KOCHDAUER SAISON HERKUNFT
klein 10 Min. ganzjahrig Schweiz
KURZ VORGESTELLT

SALATSAU CE M |T JO HAN N | S BEER_ Im aargauischen Wohlen gab es fiir 13 Jahre die «Kulturbeiz» mit exzellenter Kiiche.

Leider brach Corona der engagierten Crew das Genick. Katharina Galizia verriet uns das

G EI_EE Rezept fiir die feine Salatsauce.

PS 2024: Katharina kocht heute im LEO, im selben Haus.A

ZUTATEN (12 PERSONEN)

1.5l Gemiisebouillon Knorr 40 g Weisswein-Essig

10¢g Milder Senf 30g Sonnenblumendl

‘‘‘‘‘‘ I 15 ¢ Dijon-Senf 2dl Vollrahm
259 Johannisbeer-Gelee

ZUBEREITUNG

1. 1.5dl V\!asser mit 10 g Knorr Gemiisebouillon der Marke aufkochen. Etwas abkiihlen

lassen.A

2. Mitden beiden Senfen, dem Essig und dem Sonnenblumenél, dem
Johannisbeergelee und dem Rahm piirieren.

3. Inein sauberes Glas giessen und kiihl stellen.

TIPP:A Diese Salatsauce ist im Kiihlschrank langer haltbar.

Rezept: Katharina Galizia, Muri - Foto: compactcook
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