DESSERT GEBACK FRUCHTE / CANTUCCI MUFFINS SABLES / CC1 BRETZELI

AUFWAND KOCHDAUER SAISON HERKUNFT
mittel 15 Min. ganzjahrig Schweiz
KURZ VORGESTELLT

C C 1 B R ETZEL' In vielen Haushalten liegt irgendwo noch ein Bretzeleisen. (Bei mir ist es ein Erbstiick der

Marke Jura.) Aktivieren wir es!

ZUTATEN (4 PERSONEN)
60 g Butter 1 Ei
60 g Zucker 05 Zitrone, Abrieb
1Pr Salz TEL Kirsch

125¢ Mehl
ZUBEREITUNG

1. Butter zimmerwarm werden lassen. Zucker und Salz dazugeben. Riihren bis eine
cremige, helle Masse entsteht.

2. Eiverschlagen und unterziehen. Zitronenabbrieb und evtl. Kirsch dazugeben. Mehl
dazusieben, nicht kneten. 30 Min. kiihl stellen.

3. Im bebutterten Bretzeleisen goldgelb ausbacken.

Rezept und Foto: Dieter Kuhn
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