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KALTER BRATEN MIT GRÜNER SAUCE

Rezept und Foto: compactcook.com

AUFWAND
klein

KOCHDAUER
15 Min.

SAISON
Sommer

HERKUNFT
Italien

KURZ VORGESTELLT
Nach dem Motto «Einmal kochen, zweimal essen», lässt sich mit einem Rest Braten
schnell eine kleine Mahlzeit herstellen.  

ZUTATEN (4 PERSONEN)
400 g Braten, kalt 8 EL Salsa verde

500 g Brot

ZUBEREITUNG
1. Braten, z.B. Roastbeef, mind. 30 Min. vorher aus dem Kühlschrank nehmen. 
2. Salsa verde herstellen. 
3. Braten in feine Tranchen schneiden. 
4. Salsa verde auf Tranchen geben. Teller nach Belieben ausdekorieren und mit

getoastetem Brot servieren. 
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