APERO VORSPEISE SNACK / FISCH FLEISCH / BUNDNERFLEISCH-ROLLCHEN MIT SBRINZ

BUNDNERFLEISCH-ROLLCHEN
MIT SBRINZ

AUFWAND KOCHDAUER SAISON HERKUNFT
mittel 30 Min. ganzjahrig Schweiz
KURZ VORGESTELLT

Fleisch-Kase-Rollchen sind ein originell - auch als Fingerfood. Mit
Bresaula fast noch besser. (+30 Min. kihl stellen)

ZUTATEN (6 PERSONEN)

ZUBEREITUNG

1. FUllung: Frischkase und Sbrinz glatt rihren. Grob gehackte
Mandeln und fein geschnittene Schnittlauch-Raéllchen beigeben,
mischen. Schlagrahm sorgfaltig darunterziehen, zugedeckt ca. 30
Min. kahlstellen.

2. Rodllchen: Eine Essloffel voll Fillung auf das Bundnerfleisch
streichen und aufrollen.
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